Menus de la

Semaine du 17 au 21 mars 2025

Carotte

rapée vinaigrette

Colin pané 2
sauce tartare

Ratatouille
Yaourt arome fraise
B

Purée pomme  [43}

Brioche a téte
Lait arome fraise

Produit
Francais

©  de niveau 2

@ Charolais '

cE? Certification environnementale Décongelé

Rillettes de canard
et toast (pain de mie)

Paupiette de veau
sauce financiére
(champignon)

Petits pois mijotés

Brie

Fruit de saison

Moelleux citron
Yaourt a boire vanille

Rl
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Haute valeur @:
environnementale .55 \ 4

e

YProduit label Rouge

durable

Salade de Chou blanc
assaisonnée (e

\,

Coquillette ks

sauce fagon carbonara
(Emincé de filet de dinde
créme) R

Cantal

Creme caramel (maison)
et spéculoos

Galette pur beurre
Yaourt nature et sucre
fruit

(%
Produit de la mer Produit issu de
* l'agriculture biologique

é%;} Appellation d’Origine Protégée j"
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Menu végétarien &

Salade de Betterave .

ciboulette

Couscous végétal aux 5
Iégumes et raisins secs
(semoule)

Petit fromage frais nature

et sucre
AB

Fruit de saison

Pain et pate a tartiner
Jus de pomme

=
70
ig} Plat végétarien

‘ﬁn spuralions

Salade iceberg
et oignons frit

Sauté de veau @:.@
Sauce au thym

Carotte glacée (fraiche)

Fromage frais ail et fines
herbes

Gateau chocolat poire
(maison)

Croissant
Lait nature

@
/Bleu Blanc Cceur @ Produit local

IGP: Appellation géographique protégé



