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Produit local
Haute valeur 

environnementale
Produit label Rouge

Certification environnementale 

de niveau 2
Décongelé

Charolais

Produit de la mer 

durable

Appellation d’Origine Protégée Bleu Blanc Cœur 

Produit issu de 

l’agriculture biologique
Plat végétarien IGP: Appellation géographique protégé

Menus de la

Semaine du 24 au 28 mars 2025

Duo de carotte 

et cèleri 

râpé

Tomate concassée 

et chips de maïs Crêpe à l'emmental
Macédoine de légumes 

mayonnaise
Salade de blé aux légumes

Riz, 

Dahl de lentilles verts IDF 

Sauté de bœuf       

aux oignons

Cuisse de poulet tex-mex

Mat: Pilon de poulet tex-mex

Parmentier aux  2 poissons

(colin et saumon)
Cordon bleu

Penne Printanière de légumes Salade verte
Epinards          

béchamel

Tomme catalane 
Fromage fondu        

vache qui rit

Fromage blanc        

nature et sucre
Camembert Mimolette

Fruit de saison Tarte fine aux fruits Fruit de saison Purée pomme /poire
Fondant au chocolat

(maison)

Menu végétarien 

Pain et beurre

Barre de chocolat noir

Pomme

Quatre quarts

Yaourt nature et sucre
Céréales soufflées au miel 

Lait nature

Madeleine

Purée pomme abricot hve

Pain chocolat

Yaourt à boire arome vanille


