Menus de la

Semaine du 31 mars au 4 avril 2025

\.‘fn spiralions

Paté de volaille et cornichon Salade de pommes de terre et
oignons rouges

CEuf dur

sauce mornay Sslboiote

Colin meuniéere frais et citron

Chou-fleur persillé ‘Carot:[es
alacreme
Petit fromage frais
type suisse Gouda
et sucre
Fruit de saison Far preton
(maison)

Brioche nantaise
Lait nature

Gateau fourré fraise
Yaourt a boire ardme vanille

T &3
Menu végétarien

Carotte rapée AB-
al'orange

Salade iceberg et mais Céleri AE‘

au curry

Eminceé de boeuf o Gratin de pommes de terre et Roti de dinde @3
sauce bourguignonne fromage a raclette sauce échalote
\,
Fusilli Salade verte Haricots verts
\,
Yaourt

i [
Fromage frais rondelé Fromage frais AR

Purée pommes

St Moret arome framboise
\r Creme dessert [ s ,
AB saveur vanille AB Cake a la fleur d'oranger

(maison)

Pain et beurre
Lait ardme fraise
Fruit

Brownie chocolat
Yaourt nature et sucre

Galette pur beurre
Purée de pomme HVE

. e .
Produit "\ Haute valeur - : - e @ _
- ; ! i J <) . Vi . J/
Francais G Charolais “ environnementale @A@Prodwt label Rouge x@ Appellation d’Origine Protégée .foftin [Bleu Blanc Cceur Produit local
: v oo .n,""\
c? Certification environnementale Décongelé e Produit de la mer F‘>roo.IU|t issude ‘Eg% Plat végétarien IGP: Appellation géographique protégé
- Je niveau 2 durable == 'agriculture biologique



