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Produit local
Haute valeur 

environnementale
Produit label Rouge

Certification environnementale 

de niveau 2
Décongelé

Charolais

Produit de la mer 

durable

Appellation d’Origine Protégée Bleu Blanc Cœur 

Produit issu de 

l’agriculture biologique
Plat végétarien IGP: Appellation géographique protégé

Menus de la

Semaine du 31 mars au 4 avril 2025

Pâté de volaille et cornichon Salade de pommes de terre et 

oignons rouges

Salade iceberg et maïs Carotte râpée

à l’orange

Céleri   

au curry

Œuf dur          

sauce mornay
Colin  meunière frais et citron

Emincé de bœuf          

sauce bourguignonne

Gratin de pommes de terre et 

fromage à raclette

Rôti de dinde            

sauce échalote

Chou-fleur persillé
Carottes

à la crème
Fusilli Salade verte Haricots verts 

Petit fromage frais 

type suisse 

et sucre 

Gouda Fromage frais rondelé
Fromage frais 

St Môret

Yaourt 

arome framboise

Fruit de saison
Far breton

(maison)
Purée pommes

Crème dessert 

saveur vanille
Cake à la fleur d'oranger

(maison) 

Menu végétarien 

Pain et  beurre

Lait arôme fraise

Fruit

Galette pur beurre

Purée de pomme HVE

Brownie chocolat

Yaourt nature et sucre
Gâteau fourré fraise

Yaourt à boire arôme vanille

Brioche nantaise

Lait nature


