Menus de la

Semaine du 07 au 11 avril 2025

Salade de tomates
aux herbes

Blanquette aux 2 poissons @

(dés de colin et dés de

saumon)
Riz
pilaf FEeR
% Yaourt Aé’
arome vanille i
B \
Purée pomme

Moelleux chocolat
Lait nature

@ Charolais

Produit
Francais
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Menu végétarien ()

Betterave
Sauce crémeuse

Parmentier de lentilles
corail
et purée de carotte

Salade verte

Mousse au chocolat au lait

Gateau fourré abricot
Yaourt nature et sucre

“\Haute valeur @1’
“/environnementale .55 \ 4

cE? Certification environnementale Décongelé e

Duo de chou
rouge et blanc
aux pommes

Steak haché 0
cheddar et rondelle de
tomate

Petits pois et jeune carotte
au jus

Petit fromage frais fruité

Cake aux haricots rouges
(maison)
Pain au lait

Barre de chocolat noir
Fruit

YProduit label Rouge

Produit de la mer . Produit issu de
== Jagriculture biologique

durable

Taboulé
(semoule)

Sauté de poulet &
sauce curry

Courgettes sautées
(fraiches)

Fromage frais cantafrais

Fruit de saison

Pain et confiture
Yaourt aromatisé
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‘n{% Plat végétarien

"t.‘in spiralions

Carottes rapées
au citron

R6ti de veau AE’
au romarin ot
Mat: ROti de veau emincé au
romarin
.
Coquillettes

Yaourt aux fruits

Gateau ananas, abricots
et noix de coco (maison)

Cookies aux smarties maison
Lait arome chocolat
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